Sokolaadimuffinid liztsedega

Viljatulek a'20tk/ 40g

3muna

1509 suhkrut

Soola

200g punaseid kuivatatud l14atsi
20g kakaopulbrit

10g vanillisuhkrut

10g kiipsetuspulbrit

70g oli voi 100g void

50g tumedat Sokolaadi

Valmistamine:

Keeda ladtsed pehmeks, 10-15min. (Rohelised lddtsed keevad kauem). Pane koik toorained
(vélja arvatud Sokolaad) kdogikombaini ja piireesta. Haki Sokolaad ja sega sellest pool piiree
sisse. TOsta tainas madritud muffini vormidesse ja puista peale iilejidnud Sokolaad.

Kiipseta minimuffineid (50 tk) 170- kraadises ahjus 10-15 min. Suuremaid kuni 20 min.
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